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Montpellier: entre patrimonio, modernidad y arte de vivir

Montpellier, la séptima ciudad más grande de Francia, seduce por su sutil equilibrio
entre historia e innovación. A 11 km del Mediterráneo, combina un patrimonio
milenario, una arquitectura contemporánea y un estilo de vida tranquilo. Desde la Place
de la Comédie hasta el barrio peatonal de l'Écusson, las callejuelas medievales y los
palacetes narran un pasado prestigioso.

Decididamente orientada hacia el futuro, la ciudad afirma su audacia a través de sus
tranvías artísticos e iconos como el Arbre Blanc. Rodeada de playas, viñedos y los
paisajes del Pic Saint-Loup, Montpellier invita a evadirse. Ciudad cultural dinámica,
vibra durante todo el año al ritmo de festivales, museos y exposiciones. Un destino
inspirador, para disfrutar plenamente. 
¡Bienvenidos a Montpellier!

EDITORIAL

MONTPELL IER
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L E S  C H I F F R E S  C L É S

MONTPELLIER MÉTROPOLE

527 000
habitantes

de la metrópoli
Source INSEE

Montpellier
314 000 habitantes

7ème
ciudad de Francia

8 200
recién llegados

cada año

31
Comuna en la metrópoli

1ère
Ciudad de atractivo

y resiliencia

Uno de los principales
destinos para los

Escuelas de idiomas
FLE

80 000
de los cuales el 15 % son

internacionales

2ème
mejor ciudad

estudiantil 2025
de Francia

Source  l’étudiant 2025

Sources observatoire OTC3M

población

de estudiantes

Source Baromètre d’Arthur loyd 2026
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llegadas de turistas
5 200 000

Para 2025
Données Flux Vsision Tourisme Générique Orange

Primera
La metrópoli del vino

de Francia

56%
turistas franceses

44%
turistas internacionales

1 418 000
noches en hoteles

Source INSEE 2024 périmètre métropole

48%
noches de negocios

Source INSEE 2024

300 000
visitantes en 2025

En las oficinas de acogida
de la Oficina de turismo

78 hoteles
4 470 habitaciones

en la metrópoli.
10,130 camas
2 hoteles 5*

16 hoteles 4*
20 hoteles 3*

Dans le Top 5
al cliente internacional

en la hostelería

Source Fluxvision
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LUGARES INSTAGRAMEABLES
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Tras tres años de obras, Montpellier revela un centro urbano profundamente transformado. Entre la
Ópera y el Corum, se han reinventado ocho hectáreas para ofrecer más vegetación, frescura y
movilidad sostenible, al servicio de un centro histórico más tranquilo y acogedor. La transformación
se extiende hasta el Peyrou, pasando por la plaza de los Mártires de la Resistencia y la plaza Max
Rouquette, que rediseñan y airean el paisaje urbano.

MONTPELLIER SE TRANSFORMA 

METAMORFOSIS DE MONTPELLIER

Place des Martyrs de la Résitances 
Montpellier cambia de cara, se

renueva y mejora
constantemente… y le sienta

muy bien.

Idea destacada
“Montpellier, ¡una ciudad

en transformación!”



¿Sabías que...? 

Hablando de medicina... en 2026, el CHU de
Montpellier se situó a la cabeza de la
clasificación nacional de centros
hospitalarios universitarios. Un
reconocimiento que refleja mucho más que
una simple lista de ganadores: el atractivo
médico está cambiando de capital.

1- Una candidatura a la UNESCO para la
memoria médica

En Montpellier, la Universidad inicia una nueva
etapa en la valorización de su patrimonio
científico y médico con el proyecto ForUM.
Inscrito en un plan director inédito, su objetivo
es hacer más accesibles y vivas unas
colecciones excepcionales que recorren más de
ocho siglos de historia del saber. Esta dinámica
va acompañada de una candidatura al registro
Memoria del Mundo de la UNESCO, impulsada
por las colectividades locales.

El resultado de la candidatura se espera para
el primer trimestre de 2027.

IMPRESCINDIBLES

Montpellier, la primera universidad en
estructurar la enseñanza de la medicina,
conserva fondos notables, entre los más
completos del mundo sobre la historia de la
formación médica en Occidente.
La reapertura al público del conservatorio de
anatomía y del museo Albert Ciurana está
prevista para finales de 2026. 
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2- Mille Formes 
Centro de iniciación al arte para niños de 0 a 6 años.

Este espacio artístico gratuito para los más pequeños
ha sido diseñado en colaboración con el Centro
Pompidou. El Centro de Arte se compone de diferentes
espacios: una galería, un espacio para niños de 0 a 2
años, un taller, un minimuseo, una sala de espectáculos,
una cabaña de lectura y una cafetería-cocina.
La escenografía de Mille Formes Montpellier ha sido
ideada por la arquitecta y artista plástica Sara de Gouy.
Pertenece a la red Mille Formes, creada e iniciada por
Clermont-Ferrand.

Haga clic para obtener más información. 

http://montpellier.fr/vie-quotidienne/vivre-ici/se-cultiver/jeune-public/mille-formes-centre-dart-pour-les-0-6-ans#/
http://montpellier.fr/vie-quotidienne/vivre-ici/se-cultiver/jeune-public/mille-formes-centre-dart-pour-les-0-6-ans#/


3- Montpellier en la prensa internacional: Artículo de Forbes
La revista americana ha revelado en 2025 sus recomendaciones «para los viajeros a los que les
gusta combinar cultura y descanso». Montpellier forma parte de «los mejores destinos para
disfrutar del sol, la playa y la cultura» en Europa.
Montpellier ocupa el cuarto puesto del top 10, por delante de Barcelona, Valencia, Atenas y Niza.
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Artículo de Forbes por Joanne Shurvell 
DESCUBRA ESTAS 10 CIUDADES EUROPEAS POR SU CULTURA Y
SUS PLAYAS
«Aunque la costa de Languedoc-Rosellón no es tan conocida como
destino vacacional como la Costa Azul, tiene mucho que ofrecer y
está menos concurrida, incluso en temporada alta. Montpellier, ciudad
medieval fundada alrededor del año 1200, es un excelente punto de
partida para explorar la región...». 

GRACIAS, FORBES

LEER MÁS

4- Volotea se instala... ¡y de forma duradera en Montpellier!

Ya es oficial: Volotea abrirá una base regional en el aeropuerto Montpellier Méditerranée el próximo
otoño. Una excelente noticia para la región.
Cuatro nuevos destinos: Burdeos, Madrid, Tenerife Sur y Lanzarote, y otros que se anunciarán
próximamente.

Una base regional supone:        
Un Airbus A320 y tripulaciones dedicadas 
Una treintena de puestos de trabajo directos creados
Y ya en proyecto: un segundo avión en un plazo de 2 a 3 años

Es una muy buena noticia para el aeropuerto Montpellier Méditerranée y para toda la región.

5- Montpellier lidera las grandes metrópolis francesas según el
Barómetro ARTHUR LOYD FRANCE 2026:

 La metrópoli ocupa el primer puesto en tres de las cuatro áreas evaluadas:
Vitalidad económica.
Acogida de empresas e inmobiliaria profesional.
Conectividad, capital humano y transiciones.

El barómetro destaca, en particular:
✅ un fuerte crecimiento del empleo,
✅ una cuenca económica dinámica,
✅ un alto nivel de creación de empresas.

MONTPELLIER EN LA PRENSA EXTRANJERA

https://www.forbes.com/sites/joanneshurvell/2025/08/11/visit-these-10-european-cities-for-culture-and-beaches/?ctpv=searchpage


El festival What a trip !  En Occitanie
celebra su décimo aniversario del 22 al
29 de junio de 2026.  

Es el festival de cine de viajes y aventuras de
Montpellier. Con concursos de cine, un festival
paralelo y, del 25 al 28 de junio, una feria de
viajes con oficinas de turismo, fabricantes de
equipamiento, proveedores de actividades al
aire libre, conciertos, conferencias, talleres y
food trucks de viajes.
Es el festival imprescindible de Montpellier.

www.watmontpellier.fr

El Festival de Arquitecturas Vivas
El Festival de Arquitecturas Vivas de Montpellier se celebrará del 9 al 14
de junio de 2026 para celebrar su 20.ª edición. Dos décadas de
descubrimientos, encuentros y creatividad compartida en el corazón de
los palacetes de Montpellier. En 2026, el Festival de Arquitecturas Vivas
decide poner de relieve esta dimensión invisible pero esencial de la
creación: lo que se transmite, se comparte, lo que conecta. El tema es la
transmisión.
www.festivaldesarchitecturesvives.com 
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Idea para un reportaje
¡Viva un festival desde
dentro! 

Escala en Sète del 31 de marzo al 6 de
abril de 2026

En 2026, Escale à Sète vuelve a animar los
muelles al ritmo de los grandes veleros y las
tradiciones marítimas. Durante varios días, el
puerto se transforma en un escenario al aire
libre, mezclando patrimonio, cultura y fiesta
popular. Se dan cita barcos excepcionales,
tripulaciones procedentes de todo el mundo y
conocimientos ancestrales. El público está
invitado a subir a bordo, conocer a los
marineros y compartir su pasión. Conciertos,
espectáculos y animaciones amenizan el evento.
Escale à Sète celebra el mar en todas sus
formas. Una cita ineludible en el Mediterráneo.
Rumbo a la emoción y la evasión. ⚓

Aproveche su escala en Sète para descubrir
Montpellier. 

https://escaleasete.com/

Somos socios de prensa. Si desea
asistir al desfile de llegada  del 31 de

marzo y antes o seguir un reportaje en
Montpellier, es posible, ¡póngase en

contacto con nosotros!

1
2

3



Visitas guiadas en español «centro histórico» y
«Montpellier y los reyes de Aragón» 

También puede reservar durante todo el año una visita guiada en
español.

PARA LAS VACACIONES
ESCOLARES

Semana Santa, del 29 de marzo al 5 de abril de 2026
Y la primera semana de diciembre 
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✨ Corazón de la ciudad iluminada – Montpellier
del 12 al 14 de noviembre 

Cada fin de año, el centro histórico de Montpellier se engalana con
proyecciones monumentales e iluminaciones espectaculares.
 Las fachadas emblemáticas, como las de la plaza de la Comédie o el
Arco del Triunfo, se convierten en soportes artísticos inmersivos.
 El recorrido luminoso invita a pasear por el Écusson al caer la noche.
 El evento atrae a familias, habitantes y visitantes en un ambiente
festivo y acogedor.
 Animaciones, espectáculos y eventos culturales marcan el ritmo de
varias veladas durante las fiestas.

Momentos Importantes

🎄 Mercado navideño – Montpellier 
Del sábado 28 de noviembre al jueves 31 de diciembre.

El mercado navideño, instalado principalmente en el Peyrou,
reúne cada año numerosas casetas de madera.
 Artesanos, creadores y productores locales ofrecen ideas para
regalos y especialidades gastronómicas.
 Se puede encontrar vino caliente, dulces, productos locales y
decoraciones festivas.
 Las actividades para niños, los tiovivos y los espectáculos
refuerzan el espíritu familiar del evento.

Durante las vacaciones, la oficina de turismo ofrece visitas
temáticas navideñas con subida al Arco del Triunfo para tomar
una copa de vino caliente. 



TRANVÍA Y MOVILIDAD
SOSTENIBLE 
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Montpellier y sus tranvías: cuando la movilidad se convierte en una obra de arte
En Montpellier, el tranvía es también una obra de arte. Elegido el más bonito de Francia por el diario 20 minutes y
elogiado por la prensa internacional, con el Times calificándolo como «el tranvía más sexy de Europa», convierte
cada trayecto en una experiencia estética. Desde diciembre de 2024, la gratuidad del transporte para todos los
habitantes de la metrópoli confirma la audacia y el compromiso de la ciudad. A continuación, les presentamos las
cuatro primeras líneas, que representan los cuatro elementos, y la quinta línea, que representa la naturaleza:

La línea 1 ahora llega hasta la estación Gare Sud de France  y una nueva línea 5 recorre los parques. 

Línea 1: De Mosson a Gare Sud de France
Decorada con pequeñas golondrinas blancas sobre
fondo azul, diseñada por Garouste y Bonetti, simboliza el
aire y la libertad. Desde el 20 de octubre hay una
extensión hasta la estación Gare Sud de France.

Línea 2: De Saint-Jean-de-Védas Centre a Jacou

Diseñado por Garouste y Bonetti, sus motivos florales
rojos, amarillos y verdes refuerzan la idea de libertad y
fantasía y prolongan el vínculo con la naturaleza, el color
y el sol.

Línea 3: De Juvignac a Pérols y Lattes
Diseñada por Christian Lacroix, evoca el agua:
conchas marinas, peces y tonos azules y dorados
recuerdan la omnipresencia del litoral metropolitano.

Línea 4: el circuito del centro de la ciudad
Perfecta para descubrir la ciudad, esta línea circular,
también firmada por Christian Lacroix, encarna el
fuego dedicado al Rey Sol con motivos de grabados
antiguos en color dorado.

Línea 5: la recién llegada
Inaugurada el 20 de diciembre de 2025, esta quinta
línea, decorada por el artista Barthélémy Toguo,
despliega un universo poético bautizado como
«Feuilles de vie» (Hojas de vida). Motivos vegetales
y pájaros estilizados acompañan un trazado que
conecta el norte con el oeste, dando servicio a tres
municipios, diez parques y jardines, un auténtico
soplo de aire verde en movimiento. Representa la
naturaleza.

Por último, Montpellier no se detiene ahí: desde el 20 de diciembre de 2024, se ha convertido en la
mayor metrópoli de Europa en instaurar la gratuidad del transporte para los metropolitanos, lo que
confirma que aquí el arte de vivir también se combina con el compromiso y la audacia.

👉 En Montpellier, incluso el tranvía tiene estilo... 



Enfoque en el socio:
MONTPEL' A VELO celebra su primer aniversario
A partir del mes de marzo, se añadirá una nueva ruta guiada en bicicleta eléctrica a las siete
ya existentes. Centro de la ciudad - Pradera de las orillas del Mosson - Ruta insólita - Ruta por
la naturaleza - Curiosidades arquitectónicas. Día/Noche - Excursión a Camin de Fé - Paseo por
la costa

www.montpelavelo.fr

El taxi bicicleta... Para descubrir el
Écusson 
¿Qué tal si redescubre la ciudad en taxi bicicleta
con «Petit Trip»?
Nathalie le propone descubrir Montpellier de otra
manera. Petit Trip es un servicio de transporte
ecológico que le permite visitar la ciudad con
diferentes circuitos turísticos gracias a una bicicleta
de reparto con asistencia eléctrica. Recorrido de 45
minutos para 2 adultos y 1 niño.

www.petit-trip.fr

El trenecito de Montpellier
Déjese llevar por el centro histórico en un
pequeño tren eléctrico. 
Los comentarios están disponibles en 10
idiomas gracias a una audioguía.

www.lepetittraindemontpellier.com
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3- Movilidad

Idea para un reportaje
«Visita la ciudad en todos los medios
de transporte» y ve a la playa en
bicicleta.

https://petit-trip.fr/
http://www.lepetittraindemontpellier.com/


VERANO 2028
VAN GOGH Y GAUGUIN EN MONTPELLIER en colaboración con el Museo Van Gogh de
Ámsterdam.

Museo Fabre - Bicentenario 2025-2028
El Museo Fabre celebra su bicentenario con un amplio programa de exposiciones y colaboraciones
prestigiosas que se extenderá a lo largo de tres años, de 2025 a 2028.
Las celebraciones comenzaron con la exposición Soulages, que podrá visitarse hasta el 4 de enero
de 2026, dando así inicio a un ciclo excepcional que combina arte, diseño, patrimonio y diálogo
entre culturas.

www.museefabre.fr 

Pierre Paulin: el diseño en movimiento
27 de junio – 1 de noviembre de 2026

En 2026, el Museo Fabre dedicará su exposición de verano a
Pierre Paulin, figura destacada del diseño francés. Con motivo del
centenario de su nacimiento, esta retrospectiva inédita en la
región, organizada en colaboración con el Mobilier national y el
Fonds Pierre Paulin, reunirá cerca de 100 piezas emblemáticas
que recorren la trayectoria de este creador visionario afincado en
las Cévennes.

13

Quién es Pierre Paulin: Pierre
Paulin (fallecido en
Montpellier en 2009) es uno
de los diseñadores más
emblemáticos del siglo XX,
que encarna tanto la
emancipación de la juventud
de la posguerra como el
diseño en la cúspide del
Estado.

www.museefabre.fr/ 

Primavera de 2027
En 2027, el Museo Fabre se asociará con el Museo del Louvre
para una exposición excepcional:
«De Sumer a Babilonia: las antigüedades orientales del Louvre,
desde el 5000 a. C. hasta el 500 d. C.».

Anótelo en
 su agenda

Imprescindible en el Museo Fabre

CULTURA - MUSEOS
EXPOSICIONES



HOTEL DE CABRIÈRES-SABATIER D'ESPEYRAN - GUIMET+
Una asociación a escala nacional

Desde el 13 de diciembre de 2025, el hotel de Cabrières-Sabatier d'Espeyran acoge Guimet+
Montpellier, en el marco de una colaboración nacional sin precedentes con el Museo Guimet. Durante
cuatro años, las exposiciones anuales explorarán las grandes civilizaciones asiáticas a través de
temas universales, acompañadas de una rica programación cultural. 
Próximamente: China, el mundo indio, Japón y el mundo del Himalaya.

Estas exposiciones girarán en torno a
grandes temas universales —la
belleza, el prestigio, lo sagrado y la
transgresión— e invitarán a los
visitantes a embarcarse en un
auténtico viaje de descubrimiento
sensorial e intelectual.

Cada exposición irá acompañada de
una rica programación cultural
(conferencias, talleres, debates,
prácticas artísticas), prolongando así
la tradición montpelliereña de
compartir conocimientos y abrirse al
mundo.

www.museefabre.fr

China: diciembre de 2025 a octubre de
2026
Los mundos indios: diciembre de 2026
a octubre de 2027
Japón: diciembre de 2027 a octubre de
2028
Los mundos del Himalaya: diciembre de
2028 a octubre de 2029
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PAVILLON POPULAIRE
La nueva directora artística del Pavillon Populaire, Luce Lebart, historiadora y especialista francesa
en fotografía, comisaria de exposiciones y autora, se interesa por la fotografía en todas sus formas y
usos: fotografía histórica, documental, artística, científica o incluso vernácula.

El Pavillon Populaire reabrió sus puertas el 2 de diciembre de 2025 con una gran exposición
dedicada a Raymond Depardon, que podrá visitarse hasta el 12 de abril de 2026.

EXTRÊME HÔTEL — Raymond Depardon
El título de la exposición, «Extrême Hôtel», hace referencia a un hotel de Addis Abeba, en Etiopía,
donde el fotógrafo se alojó en varias ocasiones.
La exposición, que reúne un centenar de fotografías realizadas entre 1978 y 2019, revela una faceta
poco conocida de su obra en color: paisajes urbanos, zonas en conflicto, retratos de ciudades en
transformación.
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PARCELA 473 - MUSEO DE ARTE URBANO Y 
CONTEMPORÁNEO
Exposición permanente 

Recorre la historia del arte urbano, desde la primera 
generación hasta la nueva escena de Montpellier. 
Se presentan más de un centenar de obras, de unos sesenta 
artistas.
Las piezas proceden de adquisiciones realizadas por 
la asociación, pero también de donaciones, préstamos 
de coleccionistas privados o directamente de los artistas.
La exposición le invita a viajar en el tiempo 
y sumergirse en el universo de un movimiento artístico 
que se ha convertido en imprescindible.

IMMERSION URBAINE
Del 31 de octubre de 2025 al 1 de marzo de 2026
Cuando el reciclaje se convierte en arte 
Una veintena de artistas, un museo transformado, una experiencia única en torno al reciclaje y la
creación contemporánea.
 Una exposición inmersiva y evolutiva: cada mes, nuevas obras, nuevas instalaciones, nuevas
sorpresas.

www.parcelle473.com

«PRIMERAS VECES / PRIMERAS FOTOS»,
MIL Y UNA INVENCIÓN DE LA FOTOGRAFÍA
Del 1 de julio al 1 de noviembre de 2026 es una invitación a
un viaje lúdico y erudito a través de 200 años de
innovaciones y experimentos en el campo de la fotografía. 

«LUCIEN HERVÉ. SOMBRA Y LUZ»
UNA RETROSPECTIVA INÉDITA
Del 9 de diciembre de 2026 al 11 de abril de 2027



MO.CO.
www.moco.art/fr
Del 31 de enero al 3 de mayo de 2026: DE FABRE AU MOCO, la historia de la Escuela de Bellas
Artes de Montpellier en el marco de Sol ! Bienal del territorio #3.
La Escuela de Bellas Artes de Montpellier: una historia singular

MO.CO. y Musée Fabre 

La tercera edición de la bienal del territorio SOL ! reúne por primera vez al MO.CO. y al Museo Fabre.
La exposición recorre casi 250 años de historia de la Escuela de Bellas Artes de Montpellier,
reuniendo a más de sesenta artistas que han pasado por sus aulas, desde Cabanel a Combas, desde
Richier a Viallat, desde Soulages a Benchamma. 
Las obras patrimoniales y las creaciones contemporáneas dialogan en los espacios del Museo Fabre
y del MO.CO. 

Un recorrido de exposiciones y eventos que se extiende por la ciudad y la región
completa esta celebración de un arraigo artístico excepcional.

Kiki Smith MO.CO.
13.06.2026 — 11.10.2026 
Inauguración el sábado 13 de junio a las 12:00 h en el MO.CO. 

El MO.CO. ofrece este verano sus espacios a la gran artista estadounidense Kiki Smith. 
Después de haber acogido a otras figuras femeninas importantes del arte contemporáneo,
celebraremos una creación con prácticas diversas, centrada en la cuestión del cuerpo: composición
orgánica en relación con el mundo social, animal o celestial.
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MO.CO. Panacée
Del 31 de enero al 3 de mayo

El espíritu del taller, 16 artistas formados en Bellas Artes de París con Jamel Tatah.
El MO.CO. Panacée propone una reflexión en torno a un «caso de estudio»: el taller de Djamel Tatah
en Bellas Artes de París. Profesor en París de 2008 a 2023, el pintor Djamel Tatah, hoy afincado en
Montpellier, ha formado a toda una generación de artistas cuya diversidad de prácticas, singularidad
de trayectorias y rápido surgimiento en la escena nacional resultan intrigantes. 
La exposición reúne a 16 artistas con más de 120 obras, recientes o especialmente concebidas para la
ocasión. A través de la pintura —que oscila entre la figuración y la abstracción—, pero también del
dibujo, la escultura, el tejido o la instalación, los artistas nos abren mundos interiores, reales o
ficticios, en la frontera entre el presente y el imaginario colectivo. 

En colaboración con las Bellas Artes de París.

À fleur de peau MO.CO. Panacée 
13.06.2026 — 11.10.2026 
Inauguración el viernes 12 de junio a las 19:00 h en MO.CO. Panacée. 

El MO.CO. Panacée presenta una exposición colectiva que explora la monstruosidad, las formas
monstruosas y mutantes en el arte contemporáneo. Parafraseando a Antonio Gramsci, vivimos en
una época de monstruos. El monstruo representa todo lo que una sociedad intenta rechazar. À fleur
de peau sugiere que reside en lo monstruoso como cualidad y sentimiento.

June Crespo MO.CO. Panacée 
05.12.2026 — principios de mayo de 2027 
Fecha de inauguración por confirmar. 

El MO.CO. Panacée dedicará una monografía a la artista vasca June Crespo. A través de sus
esculturas, realizadas a partir de ensamblajes y combinaciones de objetos, moldes, tejidos
encontrados o elementos de construcción industriales, la artista juega con el espacio para crear una
sorprendente coreografía.
La exposición se ha desarrollado y coproducido en estrecha colaboración con la Secesión de Viena y
la Fondazione Sandretto Re Rebaudengo de Turín.
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El museo ofrece a los visitantes una muestra de más de 250 creadores reconocidos internacionalmente
(750 obras) y permite tener una amplia visión general de los diferentes creadores crudos, singulares,
visionarios y surrealistas.

Edmond Barral 
Del 7 al 26 de abril 
Tras permanecer oculta durante mucho tiempo en un ático de las Cevenas, 
la obra de Edmond Barrial sale ahora a la luz. 
Del 7 de enero al 26 de abril de 2026, el Museo de Arte Bruto, Singular y 
Otros de Montpellier dedica una exposición inédita a este 
singular autodidacta, presentando por primera vez al público unas cuarenta 
esculturas de madera.

Museo de Arte Bruto, Singular y Otros

Idea para una historia
Aprovecha la oportunidad de

hacer un reportaje sobre
Montpellier asistiendo a la

inauguración de una exposición.



NUEVO
TERCER LUGAR

RESTANQUE
Un nuevo escaparate para la creación artística en
Montpellier.
Restanque es un tercer lugar montpelliés dedicado al
arte y la cultura, instalado en un antiguo hangar
industrial rehabilitado de 1500 m². 

Impulsado por la asociación LineUP y fundado por los
artistas Keini Liguagua y Franck Noto, el lugar acoge
a una quincena de artistas durante todo el año y
ofrece una rica programación artística abierta a
todos.

Talleres, exposiciones, eventos, serigrafía, bistrot
cultural y espacios al aire libre hacen de Restanque
un lugar animado y acogedor, en el corazón del
barrio Montpellier Sud, en plena transformación.

El recinto alberga las oficinas de LineUP, talleres de
artistas, una sala de clases, un taller de serigrafía y un
bistró cultural concebido junto con la cervecería
Prizm y la tienda Comptoir du Disque. Los espacios
exteriores, el patio, las exposiciones y los eventos
marcan el ritmo de la vida del lugar a lo largo de todo
el año.

www.ateliersrestanque.com
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Dentro del proyecto, la Galería Cilas encarna el
corazón artístico del lugar. 

Próxima programación – Galería Cilas
6 de febrero → 13 de marzo
Exposición colectiva «Géométrique» (Geométrica)
 Con Chufy, Stéphane Cloteau y Jules Hidrot
19 → 22 de marzo
 Participación en la Urban Art Fair (10.ª edición)
Carreau du Temple – París
27 de marzo → 23 de abril
Exposición individual de Julien Barriol (artista
residente)
 👉 Inauguración el jueves 26 de marzo
 
www.ateliersrestanque.com/project/exposition-
civilisation



🛍 Halles du Lez
📍 1348 Avenue Raymond Dugrand, Montpellier

Las Halles du Lez son un auténtico lugar de destino que atrae tanto para almorzar como para cenar o tomar
una copa por la noche.
 La diversidad de los puestos permite componer la comida según los gustos, en un ambiente de comida
callejera chic.
 Los eventos (mercados de creadores, etc.), las sesiones de DJ y las animaciones refuerzan su imagen de
lugar de moda en Montpellier.

https://marchedulez.com/

🍇 Halles du Verger – Castelnau-le-Lez
📍320 Rue Averroes, 34170 Castelnau-le-Lez

El espacio destaca fuertemente el circuito corto
y la trazabilidad de los productos.
Allí se pueden hacer las compras y luego
degustar en el lugar en un ambiente cálido y
moderno.
Talleres, degustaciones y veladas temáticas dan
ritmo a la vida de los pabellones todo el año.

https://hallesduverger.fr/

LOS LUGARES GOURMET DE LA
METRÓPOLI
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https://hallesduverger.fr/


🍅 Marché des Arceaux el martes y el sabado 
📍 Boulevard des Arceaux, 34000 Montpellier 

El entorno bajo los arcos de piedra ofrece una experiencia única y pintoresca.
 Numerosos productores orgánicos y locales participan regularmente en él.
Es una cita imprescindible para los amantes de los productos frescos y del ambiente auténtico.

🥖 Marché de Lattes el domingo
📍 Place Jacques d'Aragon, 34970 Lattes

Muy apreciado por las familias, ofrece una gran variedad
de puestos y especialidades regionales.
 Cuenta con numerosos productores locales, lo que
favorece el intercambio directo.
 Es un mercado animado al que se acude tanto para
comprar como para disfrutar del ambiente dominical.

🛒 Halles Castellane
📍Place de Castellane, 34000 Montpellier

Estos mercados seducen por su autenticidad y
su ambiente tradicional.
 Los comerciantes dan prioridad a la calidad y al
consejo personalizado.
 Es un lugar ideal para descubrir los sabores
locales en pleno centro histórico.

🧀 Halles Laissac 
📍10 Place Alexandre Laissac, 34000 Montpellier

El lugar combina la arquitectura contemporánea de su
techo con el espíritu de un mercado de barrio.
 Los clientes habituales aprecian la proximidad con los
comerciantes y el ambiente acogedor.
 Es fácil llenar la cesta con productos 100 % frescos y
artesanales.

6
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https://www.bing.com/ck/a?!&&p=86d9f690739e8d66c5307eb971238395da69acb612563e4e5ed7bfd102ec55e9JmltdHM9MTc3MDg1NDQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=18a7d035-4fcc-640d-3fb0-c6f34e78652d&u=a1L21hcHM_Jm1lcGk9MH5-RW1iZWRkZWR-QWRkcmVzc19MaW5rJnR5PTE4JnE9TGUlMjBNYXJjaCVDMyVBOSUyMGRlcyUyMEFyY2VhdXgmc3M9eXBpZC5ZTjRGNzEzMjQzMzBGODQ1QkUmcHBvaXM9NDMuNjExNzkzNTE4MDY2NDA2XzMuODYzNTI4NDkwMDY2NTI4M19MZSUyME1hcmNoJUMzJUE5JTIwZGVzJTIwQXJjZWF1eF9ZTjRGNzEzMjQzMzBGODQ1QkV-JmNwPTQzLjYxMTc5NH4zLjg2MzUyOCZ2PTImc1Y9MSZGT1JNPU1QU1JQTA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=48a599c9554c3a4691bf0215bd27cd61ec9aa78ab0e94d4897dd2681ec757c01JmltdHM9MTc3MDg1NDQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=18a7d035-4fcc-640d-3fb0-c6f34e78652d&u=a1L21hcHM_Jm1lcGk9MH5-RW1iZWRkZWR-QWRkcmVzc19MaW5rJnR5PTE4JnE9TWFyY2glQzMlQTklMjBkZSUyMExhdHRlcyZzcz15cGlkLllONzREODE5MTc2ODI5MzQ3JnBwb2lzPTQzLjU3MDM3NzM0OTg1MzUxNl8zLjkwNDIyMjQ4ODQwMzMyMDNfTWFyY2glQzMlQTklMjBkZSUyMExhdHRlc19ZTjc0RDgxOTE3NjgyOTM0N34mY3A9NDMuNTcwMzc3fjMuOTA0MjIyJnY9MiZzVj0xJkZPUk09TVBTUlBM&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=b8416501b69f4df619c332e142890c01ef693520ba47e724928a0b756999cbfdJmltdHM9MTc3MDg1NDQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=18a7d035-4fcc-640d-3fb0-c6f34e78652d&u=a1L21hcHM_Jm1lcGk9MH5-RW1iZWRkZWR-QWRkcmVzc19MaW5rJnR5PTE4JnE9SGFsbGVzJTIwQ2FzdGVsbGFuZSZzcz15cGlkLllOMUEyOUJBRTRFNDlDNUI1RCZwcG9pcz00My42MTAyNzUyNjg1NTQ2OV8zLjg3NjY2MjI1NDMzMzQ5Nl9IYWxsZXMlMjBDYXN0ZWxsYW5lX1lOMUEyOUJBRTRFNDlDNUI1RH4mY3A9NDMuNjEwMjc1fjMuODc2NjYyJnY9MiZzVj0xJkZPUk09TVBTUlBM&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=c13d33f65a0826c3233ad7f34c13be028fee9408d252172783e94e7d3c30872dJmltdHM9MTc3MDg1NDQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=18a7d035-4fcc-640d-3fb0-c6f34e78652d&u=a1L21hcHM_Jm1lcGk9MH5-RW1iZWRkZWR-QWRkcmVzc19MaW5rJnR5PTE4JnE9TGVzJTIwSGFsbGVzJTIwTGFpc3NhYyZzcz15cGlkLllONEM0MkIzNzIyOUExQjdBRiZwcG9pcz00My42MDYwOTgxNzUwNDg4M18zLjg3NjUzOTk0NTYwMjQxN19MZXMlMjBIYWxsZXMlMjBMYWlzc2FjX1lONEM0MkIzNzIyOUExQjdBRn4mY3A9NDMuNjA2MDk4fjMuODc2NTQmdj0yJnNWPTEmRk9STT1NUFNSUEw&ntb=1


LOS NUEVOS LUGARES GOURMET DE LA METRÓPOLI
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Les Halles Védasiennes - Saint-Jean-de-Védas
📍 12 route de Montpellier, Saint-Jean-de-Védas
🕒 Abierto todos los días de 7:30 a medianoche

Inauguradas el 19 de septiembre de 2025, las Halles Védasiennes se imponen como un nuevo lugar
de vida imprescindible al oeste de la metrópoli. Con una superficie de 3000 m² y cuatro niveles,
de los cuales 1300 m² están dedicados a la restauración y los puestos, reúnen a 22 comerciantes en
torno a una oferta gastronómica y acogedora.
En el corazón del proyecto, el Bar Central y el Las Védas Bar, gestionados por el grupo Romagnoli,
marcan el ritmo de los momentos más destacados del día. Concebidas como un espacio de
encuentro y convivencia, las Halles Védasiennes combinan los placeres del paladar y el espíritu de
cordialidad.

https://hallesvedasiennes.fr/

Les Cuves Gourmandes
📍 Pérols – ZAC Ode à la Mer
🔗 cuvesgourmandes.com 

Instaladas en una antigua bodega rehabilitada, las Cuves Gourmandes abrieron sus puertas el 4 de
septiembre de 2025 en Pérols. Este espacio de 2000 m² ofrece un concepto original que combina
el patrimonio vitícola y la creación culinaria contemporánea.
El recinto alberga tres restaurantes, una bodega y 20 puestos de restauración instalados en
antiguas cubas de hormigón, rebautizadas como «cuba-camiones». Cada espacio está asociado a
una finca vinícola del Hérault, mientras que una gran barra de vinos colectiva rinde homenaje a los
viticultores locales.
Con una inversión de 5 millones de euros y la creación anunciada de 150 puestos de trabajo
directos, Les Cuves Gourmandes ya se afirma como la nueva cita gastronómica a las puertas del sur
de Montpellier.

https://cuvesgourmandes.com/
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Un destino gastronómico por derecho propio

Les Halles Nova ofrecerá una programación culinaria rica y en constante evolución: talleres y cursos
de cocina, clases magistrales, colaboraciones con chefs, degustaciones, encuentros y festivales
culinarios. En cuanto a sabores, el viaje será completo: Asia, Mediterráneo, América Latina, África,
India, Corea, Japón y los imprescindibles locales: asador, quesería, pescadería, panadería,
heladería, bar de vinos y cervezas.
Cada puesto tendrá una identidad propia, en un ambiente festivo, generoso y decididamente
acogedor.
📅  Apertura prevista: septiembre de 2026. Les Halles Nova han sido diseñadas por el creador del
mercado del Lez, Alexandre Teissier. 

www.hallenova.com

          Les Halles Nova se instalan en el corazón del barrio Cambacérès

Ideadas por el creador del Marché du Lez, las Halles Nova verán la luz en septiembre de 2026 en el
barrio de Cambacérès. Este ambicioso proyecto combinará espacios de trabajo y formación con
una base activa de 5000 m² que integrará servicios y comercios de uso diario.

El recinto acogerá, entre otras cosas, una guardería, un pabellón polideportivo, espacios de
bienestar, comercios de proximidad, un mercado gastronómico de 1350 m², espacios dedicados a la
movilidad sostenible, anfiteatros al aire libre e invernaderos vegetales que favorecen el contacto
con la naturaleza.
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👉 Con la apertura de nuevos mercados y restaurantes, Montpellier confirma su
dinamismo y su atractivo gastronómico.

Apertura en septiembre de 2026.

9



3

ARTESANOS 
Y TERRUÑO

Montpellier, ciudad con un rico pasado histórico y cultural, también destaca cada vez más por
su escena gastronómica. Y si hay un arte que destaca especialmente, ese es el de la pastelería
y la panadería.

Montpellier se afirma como un destino estrella de la gastronomía dulce. Entre la tradición
francesa y la creatividad contemporánea, los pasteleros y panaderos destacan por su
excelencia, ofreciendo una gran variedad de establecimientos que deleitan todos los paladares.
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Pain Brut
📍1 rue Richelieu 

Pain Brut es una panadería artesanal comprometida,
fundada por tres amigos de la infancia. Harinas ecológicas, levadura 
natural y métodos tradicionales dan lugar a panes con 
carácter. Galardonada tres veces por Hérault Gourmand, 
la casa ha obtenido el oro por su croissant ecológico y su panecillo 
estrella.

Cada visita es una promesa de pan auténtico, elaborado con amor en el corazón de
Montpellier. 
Pain Brut demuestra cada día que el buen pan siempre cuenta una bonita historia. 

www.boulangerie-pain-brut.fr/

1
Daveloza
📍2 direcciones : 6 Rue du Grand Saint-Jean / 30 Rue Foch

Daveloza es una referencia en pan de masa madre en
Montpellier. Dirigida por François Florentin, la panadería
defiende una filosofía de «pan vivo» con harinas ecológicas,
fermentaciones largas y sabores intensos.
Detrás de esta aventura se encuentra François Florentin,
apasionado del pan ecológico y defensor de una panadería
respetuosa con la vida.
Una parada gastronómica que nos recuerda que un buen pan
puede, por sí solo, alegrarnos el día.

2
La Fabrique à choux
📍Les Cuves Gourmandes
1 rue Louis Lumière, Montpellier

La chef Céline Woehrle abre La Fabrique à choux, en las nuevas “Cuves Gourmandes” de Pérols.
Especializada en choux dulces y salados, ofrece creaciones de calidad, elaboradas con productos
locales. La chef propone personalizar los choux. Les Cuves Gourmandes en Pérols 

www.lafabriqueachoux.fr



Des rêves et du pain
📍  3 direcciones : 10 Rue Eugène Lisbonne et 10 bd renouvier à
Montpellier et 8 Avenue de Montpellier à  Saint Georges D’Orques 

En la panaderia des Rêves et du Pain, Christophe Prodel y Clément
Avias controlan toda la cadena, desde el campo hasta el horno. 
Su trigo, procedente de semillas campesinas, y sus talleres
gastronómicos hacen de este lugar un sitio único. Christophe se ha
convertido recientemente en maestro panadero artesano.
En colaboración con un cerealista de Ardèche, cultivan y cosechan
su propio trigo, procedente de semillas antiguas de agricultores.
Una vuelta a los orígenes que les permite controlar cada etapa,
desde el campo hasta el horno, y ofrecer panes auténticos,
nutritivos y profundamente sabrosos.

¿Sabías que...? 
Christophe acaba de obtener el título de Maestro Panadero en la Cámara
de Oficios y Artesanía de Montpellier.
Organizan talleres de elaboración de pan o pasteles para llevar. 

4
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En la panaderia des Rêves et du Pain, cada barra de pan cuenta una historia: la del tiempo, la tierra y
los artesanos que transforman lo cotidiano en un pequeño sueño crujiente.
Proponen talleres de pan, pasteles de viaje, bollos y bollería. 

https://desrevesetdupain.com/

Les P’tits Frères – El arte del trampantojo dulce
📍3 Rue Diderot

Se llaman Nabil, Amine y Salem Hadimi. Tres hermanos, un
nombre que se ha convertido en sinónimo de calidad: la
pastelería Les P’tits Frères, situada en el barrio de Écusson, es
literalmente asaltada por los amantes de los dulces tan bonitos
como deliciosos.

¿Su especialidad? Seducen con sus pasteles trampantojo tan
impresionantes como sabrosos. Cada temporada trae consigo
una nueva colección. 

https://lesptitsfreres.com/ 

5
Le Comptoir du Flan 
📍38 bis Av. Saint-Lazare

Le Comptoir du Flan se está convirtiendo rápidamente en la
nueva estrella de la pasteleria de Montpellier. En su taller-tienda
de la rue Saint-Lazare, Sébastien Ghautier transforma el flan
clásico en una creación refinada, con más de 23 sabores de alta
gama. El Comptoir du Flan, primer concepto en Francia dedicado
exclusivamente a este postre, apuesta por los productos locales y
las recetas artesanales para seducir a los golosos y curiosos. Un
éxito que hace vibrar la escena dulce local. 

www.le-comptoir-du-flan.sumupstore.com

6



DELICE DES ANGES
📍Rue de la Loge

Montpellier tiene ahora su galleta emblemática,
«L'Ecusson», concebida como una firma gustativa
de Montpellier, que combina almendras locales,
caramelo salado y flores de azahar en un sutil
equilibrio. 

Es una historia de famillia : los Hennebert —
Florence y Edouard, los padres, y Amaury y
Auriane, los hijos— tienen la ambición de ofrecer a
Montpellier su propia galleta. 

www.delicesanges.fr

LES ESCALETTES
📍Tienda de la oficina de turismo 

Perrine y Adrien han recuperado una especialidad
medieval regional llamada «Escaleta» en occitano,
que significa «gofre seco». Esta pequeña galleta
seca se compartía durante las fiestas de fin de año.
Decidieron lanzar la producción de este gofre
después de encontrar los moldes de la abuela y,
sobre todo, la receta. Las Escalettes renacen con
diferentes sabores. 

www.lesescalettes.fr 
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LES ZEZETTES
📍27 Grand Rue Jean Moulin

Creada por Gaston Bentata a finales de los años 70,
la Zézette de Sète es el resultado de una antigua
receta «pied-noire» que se ha perpetuado durante
varios años en la familia. Las zezettes, unas galletas
imprescindibles para llevar de viaje, se pueden
degustar a cualquier hora y se transportan
fácilmente. Se instalaron en Montpellier, en el barrio
de Ecusson, para deleite de los más golosos, con
Antoine, el hijo, al mando. 
La galletería La Belle Epoque también ofrece
especialidades muy arraigadas en la región, como el
Amandier de Bouzigues, las Figounettes de
Mèze...

www.leszezettesdesete.fr

LA BISCUITERIE SAINT-GUILHEM
📍58 Rue Saint-Guilhem,

La Biscuiterie Saint-Guilhem deleita con galletas,
mermeladas y dulces artesanales. Christian y
Laetitia acumulan premios, especialmente por sus
mermeladas y malvaviscos, que son galardonados
con regularidad. Cada día elaboran deliciosos
dulces con ingredientes de la región.

www.biscuiteriesaintguilhem.fr

PRODUCTOS PARA LLEVAR EN LA MALETA



OME CHOCOLAT 
📍56 rue Saint Guilhem

Sophie y Florent han creado un
taller/tienda/salón, como homenaje al cacao, en
versión «bean to bar», donde se tuestan los
granos, se muele el cacao y se elaboran mezclas
sorprendentes (jengibre, pimiento de Espelette,
sésamo) en tabletas, zumos, pasteles para llevar
o para degustar en el salón de la primera planta.
Cada temporada subliman su chocolate, ya sea
en helados o en troncos, y organizan
regularmente talleres de degustación y talleres
para niños. 

www.omechocolat.com

IDALIA
📍280 rue du Salaison

Idalia ofrece frutas cuidadosamente
seleccionadas, recubiertas de chocolate helado,
elaboradas artesanalmente en Mauguio en
colaboración con el MOF Gérard Cabiron.
 Son los únicos en Francia que ofrecen esta marca
y marcan la tendencia gourmet del momento con
su producto estrella: frambuesas recubiertas de
chocolate blanco, negro o con leche, también
disponibles en pistacho y, ahora, plátanos
recubiertos de crema de avellanas para untar.

www.idalia-officiel.fr
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RHUM DE LA HIDDEN DISTILLERY
📍999 route de Castries

Escondidos en un antiguo edificio ganadero,
producimos en secreto licores excepcionales.
Todos los secretos de la elaboración y la
destilación le serán revelados in situ.
Cédric y Nathalie elaboran productos con el
corazón, rones,  pero también rones más
originales, como el licor de ron con miel, el licor
de ron con leche de cabra, ginebra y, más
recientemente, whisky. 
Plantan su propia caña de azúcar y trabajan con
el CIRAD.  

www.hidden-distillery.fr

LA VINAIGRERIE MONTPELLIÉRAINE
📍Oficina de turismo de Montpellier

La Vinaigrerie de Montpellier es una empresa
artesanal dedicada a la elaboración de vinagres
con carácter, elaborados con paciencia y saber
hacer.
 Fundada por Nicolas, un antiguo jugador de rugby
apasionado por la fermentación y los productos
vivos, esta empresa da prioridad a los métodos
tradicionales y naturales.
Cada vinagre refleja una búsqueda de autenticidad,
sabor y vínculo con el terruño local.

 www.vinaigrerie-montpellieraine.fr

Ideas para reportajes
Montpellier Gourmand, 
Infuse, dos farmacéuticas reconvertidas en
herbolarias, las cervezas Surprend moi,
Oulivie, las tapenades y aceitunas en todas
sus formas  con Pierre y su familia , Marine, la
dietista que elabora galletas light , Chocolats
Papereux, el maestro chocolatero, y muchas
otras historias de delicias gastronómicas. 

https://omechocolat.com/
https://vinaigrerie-montpellieraine.fr/


Restaurant Ambeis 
📍4 Rue du Puits des Esquilles 

También es la historia de Loli-Rose en el
comedor y Héctor en la cocina, que rompen con
delicadeza los códigos de la bistronomía de
Montpellier. Aquí no hay ostentación: la cocina es
libre, creativa y sincera, juega con los productos
de temporada para ofrecer platos sencillos pero
cuidadosamente elaborados y alegremente
equilibrados, una mesa donde la gastronomía
rima con precisión. 

TUB
    📍6 Rue du Petit Scel

Tub no es un bar como los demás: este bar clandestino escondido
en el sótano del Écusson apuesta por el misterio y la experiencia.
Entras en un taller de cerámica situado entre la rue Foch y la
iglesia de Saint-Anne. Allí te reciben Flore y Nicolas, cada cóctel
de autor está concebido como una pequeña obra de arte, creativa,
atrevida, sorprendente, para saborear en un ambiente íntimo y
cómplice. Organizan regularmente talleres de coctelería. 
www.tubmontpellier.com

27

LOS TALENTOS DE MONTPELLIER
A SEGUIR

Son jóvenes, audaces y les mueve una sincera pasión por el sabor y el compartir. En Montpellier, una nueva
generación de emprendedores culinarios se atreve a lanzarse, rompiendo los códigos con creatividad y

compromiso. Bares, restaurantes, queserías o locales híbridos: estos prometedores talentos dan forma a una escena
gastronómica viva y decididamente moderna. Direcciones a las que hay que seguir de cerca, porque ya están

escribiendo el futuro de la ciudad.

Maison L'Épicurieuse 
📍5 Rue Lakanal

La Maison L'Épicurieuse invita a tomarse el
tiempo necesario. Lola Menon y Amaury Auziale
han decidido proponer un concepto híbrido que
combina restaurante, salón de té y tienda de
delicatessen en un ambiente acogedor donde
reunirse para degustar platos gourmet, dulces y
productos cuidadosamente seleccionados: una
parada ideal para los amantes de las cosas bellas. 

👉 Cuando la audacia se convierte en
excelencia: retrato de la nueva guardia de

Montpellier.



      Did’z: cuando la pastelería se
reinventa en el corazón de Montpellier
      📍23 rue de l’Aiguillerie

Situada en el corazón del Écusson, Did'z es una
nueva dirección que ya se ha convertido en
imprescindible. Dirigida por Eliot e Inès,
formados con los mejores en París, la tienda
ofrece pastelería artesanal casera, precisa y
atrevida, al ritmo de las estaciones y los
productos locales. Entre creaciones refinadas y
bollería creativa, Did’z encarna una visión
contemporánea y generosa de la gastronomía.

www.didz-patisserie.com/

      BLEU - quesos y embutidos 
📍28 rue de l'Aiguillerie à Montpellier

BLEU - quesos y embutidos es una tienda-taller donde se hace patente la pasión por lo bueno.
Quesería artesanal, charcutería artesanal y delicatessen se dan cita bajo un mismo techo, con una
exigente selección de productos (más de 80 quesos y especialidades) y sándwiches caseros para
degustar allí mismo o para llevar. Aquí es donde Enzo Foures, carnicero y charcutero, y Clémence
Hoareau, quesera apasionada por las cabras, han puesto sus cuchillos. 
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👉 Se atreven, crean, triunfan: la nueva guardia de Montpellier reinventa el panorama
gastronómico y de bares. Actualmente hay 6 restaurantes con estrellas Michelin en

Montpellier.

Idea para un reportaje
«La nueva generación de jóvenes
montpelliéranos que se atreven»

EBULLITION
📍10 Rue du Pila St Gély

Boris, en la cocina, que ha pasado por grandes
restaurantes como la Maison Troisgros, y Coralie, en
la sala, son los últimos galardonados con estrellas
Michelin en Montpellier 2025, además del premio a la
calidad del servicio para Coralie. 
Esta joven pareja solo sirve 18 comensales y nos
ofrece una cocina creativa y atrevida, una comida
llena de delicadeza.

www.restaurant-ebullition.eu



En el corazón de la primera región vinícola del mundo, Montpellier se encuentra en un territorio que
representa el 33 % de la producción francesa de vino. Alrededor de la ciudad, 31 municipios de la

metrópoli albergan fincas excepcionales, complementadas por terruños de renombre como el Pic Saint-
Loup o las Terrasses du Larzac.

Desde las Cévennes hasta las costas mediterráneas, los Grès de Montpellier ilustran una diversidad vitícola
poco común, moldeada por el clima y los hombres. Banquetes, visitas a bodegas y catas animan las fincas

durante todo el año.

¿Sabías que...?
En el siglo XIX, los viñedos franceses fueron
devastados por la filoxera.
 Napoleón III eligió Montpellier para liderar la
contraofensiva.
 En el centro de La Gaillarde, el científico Jules
Émile Planchon descubrió los medios para
combatir este insecto devastador.
La investigación agronómica de Montpellier pasó a la
historia... y salvó los viñedos.

MONTPELLIER, UNA
HISTORIA DE VINO
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Terruños reconocidos
5 Denominaciones de Origen Protegidas
(DOP)
– DOP Grès de Montpellier
– DOP Languedoc
– DOP Languedoc – Saint-Drézéry
– DOP Languedoc – La Méjanelle
– DOP Languedoc – Saint-Georges d’Orques

6 Indicaciones Geográficas Protegidas (IGP)
– IGP d’Oc
– IGP Pays d’Hérault
– IGP Pays d’Hérault – Collines de la Moure
– IGP Pays d’Hérault – Bérange
– IGP Pays d’Hérault – Bénovie
– IGP Saint-Guilhem-le-Désert

Un poco de historia 
Montpellier, tierra de vino... y de revuelta
En 1907, la plaza de la Comédie se convierte en el epicentro de la
revuelta de los viticultores del sur de Francia.
Entre 600 000 y 800 000 manifestantes se reúnen allí: la mayor
manifestación de la III República, que marca para siempre la historia
vitícola del territorio.

Vignobles & Découvertes, en pocas palabras
La etiqueta Vignobles & Découvertes, renovada a finales
de 2025 por tres años por Atout France, distingue a los
destinos con una fuerte vocación vitivinícola y turística.
Valora una oferta completa y complementaria:
alojamientos, restauración, bodegas, museos y eventos.

Su objetivo: federar a los actores del turismo y del vino
en torno a una ambición común. 
Hoy en día, hay 129 estructuras y eventos con esta
etiqueta.

La ciudad de Montpellier está trabajando en un  plan de
acción de enoturismo,  articulado en torno a cuatro ejes:
estructuración de la oferta, animación de la red,
comunicación/promoción y observación. 



Cuando la viña moldea el territorio
Desde la Edad Media, gracias al clero, se desarrolla el cultivo de la viña.

A partir del siglo XVIII, los vinos de Montpellier ganaron renombre y se
exportaban hasta Rusia.
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Las Folies montpelliéraines, patrimonio y
excelencia enológica
En los alrededores de Montpellier, la historia del vino
está íntimamente ligada a la de las «folies», elegantes
residencias burguesas del siglo XVII, a menudo rodeadas
de viñedos. Cuatro de ellas siguen en activo hoy en día:
Château de l'Engarran, Château de Flaugergues,
Domaine de Rieucoulon y Domaine du Grand-Puy.
Lugares donde el patrimonio, la cultura y el vino siguen
dialogando.

En Montpellier, el vino se comparte. 
Se cuenta. Y, sobre todo, se vive.

Luis XIV y Luis XV incluso autorizaron a algunos vinos a
llevar el sello real. 

Algunas cifras clave: 
• 200 viticultores, entre ellos 54 productores cosechadores.

 • El 40 % de las explotaciones cuentan con certificación
ecológica o están en proceso de conversión.

 • Cerca de 3000 hectáreas de viñedos.
 • Agropolis, segundo centro mundial de investigación agronómica.

En 1787, Thomas Jefferson, futuro presidente de los
Estados Unidos, cita el vino de Saint-Georges d'Orques

entre los mejores de Francia... y lo sirve en la Casa Blanca.
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LA AGENDA 2026

ENERO
10 de enero : Urban trail
11 de enero : Fête de la truffe de Saint-
Geniès-des-Mourgues 
23 de enero : Hexagone MMA
26 hasta 28 de enero : Millésime Bio
30 de enero : Festival Sainte Tartine 

FEBRERO
1 al 08 de febrero : Open Occitanie 
19 al 21 de febrero : Carnaval Antillais

MARZO
12 al 15 de marzo : Salon des loisirs créatifs
22 de marzo : Primavera, fête des plantes
rares 
31 de marzo al 06 de abril : Escale à Sète,
fête des traditions maritimes

ABRIL
18 y 19 de abril : Montpellier Run Festival
26 de abril : 330 ans du Château de
Flaugergues

MAYO
13 al 17 de mayo : FISE
15 al 26 de mayo : La Comédie du livre
31 de mayo : La Montpellier Reine
29 mayo al 21 de junio : Printemps des
Comédiens

JUNIO
09 al 14 de junio : Festival des
Architectures Vives
13 de junio : Festival des fanfares
19 al 20 de junio : Marche des fiertés
22 al 29 junio : What A Trip Festival
Fin de junio Montpellier Danse

JULIO
03 y 04 de julio : Concerts électro géants

club Peyrou
05 al 18 de julio : Festival Radio France

Occitanie
16 al 19 de julio : Festival Swinging

AGOSTO
hacia el 16 de agosto : Fêtes de la Saint Roch

SEPTIEMBRE
08 al 20 de septiembre : Festival

Arabesques
19 y 20 septiembre : Journées

Européennes du Patrimoine
26 septiembre al 18 de octubre : Les

Internationales de la guitare 

OCTUBRE
09 al 19 de octubre : Foire Internationale

NOVIEMBRE
18 al 22 de noviembre : Art Montpellier
12 al 14 de noviembre Cœur de ville en

Lumières

DICIEMBRE
Mercado navideño.

Visitas guiadas Nadal Occitan o visitas
especiales de Navidad de la Oficina de

Turismo.

Agenda completa en 
www.montpellier-tourisme.fr en Agenda
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20 al 22 de agosto : 1ere Rencontre
internationales d’Art Chora et Choeur

Européen des jeunes l



UN TERRITORIO DE TOLERANCIA

MONTPELLIER, CIUDAD DE LA TOLERANCIA
El 29 de mayo de 2013, se celebró en Montpellier la primera boda
homosexual en Francia, tras la promulgación de la ley sobre el
matrimonio para todos, un momento crucial en la historia de los
derechos LGBT+ en el país. En 2016, Montpellier fue la primera ciudad
en izar la bandera arcoíris en los mástiles del ayuntamiento, afirmando
así su carácter vanguardista, abierto e inclusivo, ¡donde es bueno ser
libre y cultivar la diferencia!

LA MARCHA DEL ORGULLO DE MONTPELLIER — 19 Y 20 DE
JUNIO DE 2026
Cada año, en junio, Montpellier celebra la diversidad y la igualdad
con la Marcha del Orgullo, uno de los eventos más festivos y
comprometidos de Francia. En 2026, se celebrará los días 19 y 20
de junio, con dos días de festividades, animaciones, un pueblo
asociativo, encuentros y un colorido desfile para celebrar todos los
orgullo.

¡ALGUNAS DIRECCIONES GAY-FRIENDLY!
LE COXX 
Bar Gay Terrasse: ¡bar LGBT+ en el barrio de St Roch!

LA VILLA D’OC - GAY ONLY
Salón de té - pastelería 

LE CAFÉ DE LA MER
Bar Gay 
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LE MOOM CLUB
Club gay: ambiente vacacional con un fondo de
decibelios endiablados.

LE MARVELOUS
Restaurant gay

HÔTEL RICHER DE BELLEVAL 5*
Jacques et Laurent Pourcel  accueil gay friendly

Otras direcciones gay-friendly:
 Maison d’hôte les 4 étoiles /  Le P’ti Taureau/ Hotel Pullman Montpellier / Hotel Océania Métropole / Hotel Mercure

Montpellier, Madrediosa, el Mercury, el Mireille café moderno
Retrouvez plus d’informations sur :  https://www.fiertemontpellierpride.com/



Reflet d’Obione 
Restaurante gourmet 1* rojo y 1* verde Michelin. 
El chef Laurent CHERCHI reivindica una "cocina de
conciencia" que se inscribe en un enfoque global
responsable con el medio ambiente. Los productos
de temporada son cuidadosamente seleccionados
entre productores locales y provienen de la
agricultura orgánica o sostenible.

DESTINO SOSTENIBLE 
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🌱 Montpellier: un destino comprometido con el turismo sostenible
Montpellier y su área metropolitana están firmemente comprometidos con el desarrollo sostenible, basado en
la protección del medio ambiente, el desarrollo social y el equilibrio económico. Este enfoque se basa en
estrategias colectivas, acciones concretas y una red de socios movilizados para hacer de este destino un
ejemplo de turismo responsable en Francia y Europa. La Oficina de Turismo cuenta con la certificación ISO
20121 por su gestión responsable en relación con la actividad de eventos.

🌍 Una estrategia colaborativa para el turismo sostenible
La metrópoli de Montpellier ha lanzado una hoja de ruta denominada «Turismo Sostenible 2030», elaborada
conjuntamente con los actores locales del sector turístico, las instituciones, los profesionales y los habitantes.
Esta iniciativa participativa tiene como objetivo conciliar el atractivo turístico, la preservación del medio
ambiente, la calidad de vida de los residentes y el desarrollo económico sostenible. 

Horizon Resort Massane (Baillargues) es un ejemplo
de alojamiento ecológico con una construcción
sostenible, una gestión optimizada de la energía y los
recursos, la certificación Green Key y compras
responsables a proveedores locales.

♻ SOCIOS EJEMPLARES COMPROMETIDOS A NIVEL LOCAL
NUMEROSOS ACTORES DEL SECTOR TURÍSTICO DE LA REGIÓN HAN INTEGRADO LA SOSTENIBILIDAD
EN EL CENTRO DE SU OFERTA:

Green my Voyage ayuda a las empresas a organizar
seminarios, incentivos, actividades de team building
y eventos profesionales en Montpellier y Occitania.
Gracias a nuestros 20 años de experiencia en
Francia y en el extranjero, diseñamos eventos a
medida que combinan el rendimiento colectivo, la
sostenibilidad y la excelencia operativa.

Oasis Fontmarie
Tercer lugar dedicado a la transición ecológica, acoge
y reúne a promotores de proyectos, emprendedores
ecológicos, empresas y particulares en torno a las
transiciones y soluciones de impacto. Talleres,
viviendas participativas, actividad agrícola en
permacultura.



CONTACTO PRENSA 
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Sugerencias de artículos 

LE LEZ, EL PULMÓN VERDE DE
MONTPELLIER
La historia des grizettes de
Montpellier, los Moulins du Lez etc... 

LAS FOLIES MONTPELLIERAINES 
Los Folies de Montpellier son unas viviendas excepcionales
construidas entre el siglo XVII y el XIX por la nobleza y la burguesía
de Montpellier.

STREET-ART
Descubrimiento de talleres,
residencia o encuentros con nuestros
artistas

MONTPELLIER Y SU
HISTORIA
La historia de la medicina, del
vino, del perfume y del regaliz
Los alrededores con las
manadas, la Camarga, la
citycard, los pueblos de la
metrópoli 

LES CHEFS POURCEL
Los chefs Pourcel, figuras
emblemáticas de la
gastronomía, los más
jóvenes chefs con estrellas,
una historia de transmisión y
Richer de Belleval un écrin
en el Ecusson


